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S L OW- B R E W I N G . C O M

S L O W  B R E W I N G .  
I L  S I G I L L O  D I  B O N T À 

D E L L A  B I R R A .
N U O VA  V E S T E  G R A F I C A  D O P O  

U N  P E R I O D O  D I  C O N T I N U O  S V I L U P P O 

Slow Brewing è il certificato di Qualità più difficile da ottenere sul mercato 

birrario internazionale. Dall’anno di fondazione (2011) esso è stato sviluppato 

in maniera continua e mirata. Esso permette di valutare le Aziende Birrarie nel loro 

complesso, ossia non solo la birra prodotta, con il suo gusto costantemente al di 

sopra della media, ma anche tutto il processo produttivo, le materie prime impiegate 

e la governance della Birreria, nonché la sua considerazione per la cultura della 

birra. Tutti questi elementi di giudizio sono sottoposti alla severa verifica da parte 

di Esperti altamente qualificati selezionati dall’Istituto Slow Brewing. I controlli sono 

eseguiti a intervalli regolari ravvicinati. Oggi Slow Brewing è orgogliosa di presen-

tare la sua nuova immagine, che può essere trovato sul sito ufficiale  

www.slow-brewing.com. 

L ’ I S T I T U T O  S L O W  B R E W I N G  E D  I L 

S U O  E L E VAT O  L I V E L L O  S C I E N T I F I C O 

Il Certificato in questione viene rilasciato dopo una severa ed approfondita verifica da parte 

dell’Istituto Slow Brewing, un organo di controllo indipendente e di alto profilo scientifico. 

Dieci esperti di fama internazionale nel settore birra operano come arbitri imparziali a 

fianco del Dr. August Gresser: essi provengono dal Centro di Ricerche Birrarie del Politec-

nico di Monaco di Baviera-Weihenstephan e dal Centro di Eccellenza Ricerche Birra dell’U-

niversità di Perugia (CERB). Altre iniziative di riconoscimento della Qualità della birra si 

limitano a controlli meno profondi o meno frequenti dell’ampia gamma delle caratteristiche 

che permettono di definire eccellente la Qualità di una birra.
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S L OW- B R E W I N G . C O M

G L I  S L O W  B R E W E R  S I  

I M P E G N A N O  S U I  VA L O R I 

Finora sono 25 le birrerie certificate, in Germania, Austria, Italia e Svizzera. Tutti questi 

Slow Brewer sono birrai che vivono la loro passione per la birra senza dipendere dai grandi 

gruppi e senza condividerne gli obiettivi. Così i Consumatori che richiedono il meglio non 

devono temere il gusto uniforme ed appiattito delle birre e possono gustarne la grande 

varietà.  Pur nella loro prsonalità individuale, tutte le Birrerie Slow Brewing hanno in 

comune alcuni principi fondamentali:

I L  T E M P O

La filosofia dei processi lenti e tradizionali è profondamente vissuta dalle associate a Slow 

Brewing: fermentazione e maturazione devono essere lente, e ciò è in contrasto con i 

sistemi accelerati di produzione industriale. E deve essere così, perché insieme alla materie 

prime è proprio il fattore tempo che determina la superiore Qualità e la bevibilità della Birre 

Slow Brewing. 

I L  S A P E R E

Gli Slow Brewer certificati sono consci della propria responsabilità. Essi collegano metodi 

tradizionali con le più profonde conoscenze teoriche e con impianti stato dell’arte per 

produrre birre di Qualità fuori del comune.

L A  R E S P O N S A B I L I TA ’  E  L A  L E A LTA ’

Gli Slow Brewer producono Qualità di vita. Con birre superiori alla media ed agendo consa-

pevolmente ed in modo moralmente ineccepibile. Consapevolmente nei confronti dell’am-

biente, della regione in cui operano, delle generazioni a venire ed anche dei collaboratori e 

di tutti i partecipanti alla filiera.

L A  G E N U I N I TA ’  E D  I L  R A D I C A M E N T O .

Gli Slow Brewer amano e proteggono la genuinità. Questa inizia con gl’ingredienti e termina 

con specialità dalle caratteristiche inconfondibili. Il radicamento regionale gioca anch’esso 

un ruolo importante. 

Questi valori e questo prodotto eccellente  sono garantiti dal Certificato di Qualità Slow 

Brewing. Le birrerie che sottopongono la loro candidatura all’Istituto Slow Brewing  per 

ottenere tale certificato devono soddisfare tutte le severe esigenze riguardanti gusto, 

qualità, cultura s’impresa, rispetto dell’ambiente, igiene e impiantistica di processo,  

e sottoporsi non solo ad un esteso audit, ma anche ad assiduicontrolli periodici da parte 

degi specialisti incaricati dall’Istituto stesso.
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S L OW- B R E W I N G . C O M

G L I  S L O W  B R E W E R 
L E  A Z I E N D E  B I R R A R I E  

C E R T I F I C AT E  I N  S I N T E S I 

G E R M A N I A 

Badische Staatsbrauerei Rothaus

Brauerei Bosch

Brauhaus Faust zu Miltenberg

Cölner Hofbräu P. Josef Früh

Distelhäuser

Familienbrauerei M. Ketterer

Gräfliche Brauerei Arco-Valley

Gräfliches Hofbrauhaus Freising

Hausbrauerei Feierling

Hochdorfer Kronenbrauerei

Löwenbrauerei Hall

Meckatzer Löwenbräu

Privatbrauerei Moritz Fiege

Privatbrauerei Schweiger

Privatbrauerei Weldebräu

Privatbrauerei Zötler

Stadtbrauerei Spalt

Westerwald-Brauerei 

A U S T R I A 

Trumer Privatbrauerei

Privatbrauerei Hirt 

Stieglbrauerei zu Salzburg 

Braucommune Freistadt

I TA L I A 

32 Via dei Birrai  

Birrificio Antoniano 

Theresianer

S V I Z Z E R A 

Brauerei Schützengarten

U F F I C I O  S TA M PA

PICKER PR – talk about taste Alexandra Picker-Rußwurm 
T. + 43(0)662-841187-0 office@picker-pr.at

SLOW BREWING – DAS BRAUEN MIT ZEIT FÜR GESCHMACK E.V.
Dr. August Gresser Dr. August Gresser Stieglbräugasse 18, D-85354 Freising 

T. +39 0473 221 441 F. +39 0473 221 441
info@slow-brewing.com


